
CERTIFICAT 

Sous-catégorie de la chaine alimentaire :  
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         température ambiante 
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Le système de management de la sécurité des denrées alimentaires de l’organisation 

Usine Nouvelles des Pâtes Alimentaires 
Habib Mellouli & Cie Sàrl (UNPA) 

Route de M’saken 
4002 Sousse (Tunisie) 

 

 

a été évalué et satisfait aux exigences de 

Food Safety System Certification 22000  
(FSSC 22000) (Version 5) 

Protocole de certification pour un système de management de la sécurité des denrées 
alimentaires composé des éléments suivants : ISO 22000:2018, ISO/TS 22002-1:2009 
et les exigences additionnelles FSSC 22000 Version 5. 

 

Domaine d’activité 
 

Fabrication et conditionnement de semoules, farines de 
blé, pâtes, pâtes aux œufs, couscous et soupe d’orge 

 
Manufacturing and packaging of durum-wheat semolina, 
wheat flour, pasta, egg pasta, couscous and barley soup 

 


